T09-14 HERIMENIL PERISCOLAIRE ®
Du 07/04/2025 au 11/04/2025

Menu

Céleri - rémoulade ©

Filet de poisson pané@ - et citron
/Galette végétarienne
Semoule - Ratatouille

Emmental Bio @
Creme dessert vanille Bio @©

Chou rouge - vinaigrette o
Blanquette - de poulet (VF) )
/Blanquette - de haricots blancs
Riz Bio @ - Carottes

Fromage fondu
Cake aux pépites de chocolat

Salade de pommes de terre - vinaigrette o

Ro6ti de porc* (VPF) 0 - sauce facon Dijonnaise
/Quenelles - Sauce fagon Dijonnaise (5/V)
Haricots verts

Gouda Bio @

Banane

Salade verte - Vinaigrette
Parmentier aux lentilles Bio a la tomate @ @

Brie Bio el )

Compote pomme vanillée Q0

Betteraves rouges Bio - vinaigrette @

Sauté de boeuf (VBF) O ® _sauce a I'ancienne
/Omelette - sauce a I'ancienne (S/V)

Coquillettes Bio @ _ sauce a I'ancienne (S/V)
Yaourt sucré Bio @©
Orange Bio @

Vendredi

Menus susceptibles de variation selon I'approvisionnement et de contenir des substances ou dérivés

@Régional @ produit labeliisé © Bio OOrigine France ) Plat signature pouvant entrainer des allergies ou intolérances
* Contient du porc



